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TOYGA CORBASI

1 su barda@i bulgur

3 corba kasigi siizme yogurt

2 ¢corba kasigi un

1 yumurta sarisi

Kizartiimig kaymak yagi veya tereyagi
1 cay kasigi nane

1 cay kasigi karabiber

Tuz

5 su bardagi su

Bulgurlari ayiklayip yikadiktan sonra tencerenin igerisine koyarak, 5 su bardadi et suyu ya da suda haglayin.
Diger tarafta yogurt, un ve yumurta sarisini girparak kisik ateste 15-20 dakika kaynatin.

Pismesine yakin igine tuz ekleyin.

Bulgur pistikten sonra gorbayi demlenmeye birakin.

Kaselere bogalttiginiz corbanin tzerine istege gére kizartiimig kaymak yagi veya tereyagdi, damak zevkinize gore
karabiber ve nane ile susleyerek sicak servis yapin.
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