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TOYGA CORBASI

1 su bardagi asurelik bugday
Yarim su barda@ nohut

2 kase yogurt

2-3 yemek kagsig tereyagi
Pulbiber

Kuru nane

Tuz

Bugday ve nohutlar yumusayincaya kadar pisirin.

Suyunu ¢ok gekmigse, azar azar sicak su ekleyin.

Daha sonra biyik derin bir kapta yogurdu ¢irpin. Ozerine kaynamakta olan gorbadan ilave edin.
Bu, ¢orbanin kesilmemesi igin gereklidir.

Yogurtlu karisimin tamamini gorbaya ekleyin.

Bir sure kaynatin. Tuzunu ilave edin.

Tereyagini tavada eritip kizartin.

Pulbiber ve nane ekleyin.

Kaselere aldiginiz gorbanin tzerine kizarmig tereyagi gezdirip, sicak servis yapin.
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