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TOYGA CORBASI

1 su bardagi yarma (corbalik)
3-4 kasik yogurt

6 su bardagi su

1-1,5 kasik un

1 tane yumurta

1 cay bardagi haglanmis nohut
3 cay kasi§i tuz

Sos i¢in;

3 yemek kasigi (105 gr) Bizim Yag
1 tane blyuk sogan

1 tath kasidi nane

1 k&se yarma dudikltye alip yeterince su eklenerek haglanmaya birakiyoruz.

Yarmalar haglandiktan sonra ayri bir tencerede yogurt, un ve yumurta ekleyerek gizelce ¢irpiyoruz. Daha sonra
suyu da ekleyip ocaga aliyoruz. Surekli kesilmemesi i¢in bir ¢irpici yardimiyla karistiriyoruz.

Kaynayan ¢orbaya yarmalari, nohutlar ve tuzu ekliyoruz. Kisik ateste ara ara karistirarak pigiriyoruz.

Sos icinse, ayri bir tavada ince ince dogradigimiz soganlar kavuruyoruz. Naneyi de ekleyince sos hazir.
Gorbaya ekleyip glizelce karistirip ocagdin altini kapatabiliriz.

Not: Gorbanizin kesilmemesi igin sogumadan tencerenin kapagdini kapatmayin.
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