%ﬁ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

TOYGA CORBASI

https:/flypgs.com

Yarim ¢ay bardagi géce (bir bugday ¢esidi)
Yarim ¢ay bardagi nohut

2 su bardagi yogurt

1 su bardagi un

10 gram tereyag

Tuz

Birka¢ dal yarpuz

Bug@day ve nohudu 5-6 saat kadar suda bekletin. Ertesi gtin suyunu stiziip bol suyla yikadiktan sonra haglayin.
Yogurtla unu ¢irpin ve karisima 6 bardak su (tercihen et suyu) ilave edip kisik ateste kaynayana kadar karigtirin.
Kaynayinca haglanmig bugdayi ve nohudu ekleyin. Kisik ateste 8-10 dakika pigirin. Ki¢Uk bir tavada tereyagdini
kizdirn.

Kurutulmus yarpuzu ilave edip hafif¢ce kavurduktan sonra ocaktan alin ve gorbaya ilave edin. Corbayi servis
kaselerine paylastirip istege gore bazlama ekmegi ile sicak servis yapin.
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