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TOYGA CORBASI (KONYA)

Malzemeler:

2 su bardagi stizme yogurt
2 ¢orba kasiJi un

8 su bardagi su

3 corba kagiJ! tereyagdi

1 yumurta

1 bardak haslanmis nohut
250 gr. kemikli koyun eti

1 bardak ince bulgur

tuz

pul biber.

Bulgur yikanip bir tencerede su ilavesi ile kaynatilir. Haglanmig nohut ve haglanip didik-lenmis etler i¢ine atilir.
Ayri bir kapta yogurt, yumurta ve un cirpilip ocakta kaynamakta olan ¢orbaya ilave edilir. Kisik ateste tuz ilavesi
ile bir middet kaynatilir. Ocaktan alinip kizdinimis pul biberli yag Gzerinde gezdirilir.

ML® Toyga Corbasi (gorsel)
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