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TOYGA CORBASI (KARAMAN)

Yarim su bardagi nohut ve iri bulgur
200 gr. kiyma

2 su bardagi stizme yogurt

2 ¢corba kasigi un

1 yumurta

8 su bardagi su

Kirmizi biber

Kuru nane

Katiyag

Tuz

Nohutu geceden islatin. Yogdurdu, unu ve yumurtayi, ¢irparak karistirin, icine nohutu, bulguru ve eti katin.
Suyunu koyup, stirekli karistirarak bir tasim kaynatin. Kisik ateste, malzemeleri yumusayincaya kadar pisirin.
Tuzunu ayarlayin. Yagi, kirmizibiber ve nane ile birlikte kizdirip tzerine gezdirin.
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