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TOYGA CORBASI (ANKARA)

Ankara il Kiltir Turizm MdarlGgi

1/3 su bardagi nohut
1/2 bardak dévme

5 bardak su

3 ¢orba kasiJi un

1,5 bardak yogurt

4 corba kasigi tereyagi
1 corba kasigi nane
tuz

Nohut ve dévme 2 bardak su ile bir giin énceden islatilir. Kalan su ilave edilip basingli tencerede yumusayincaya
kadar yaklasik 1 saat pisirilir. Un bagka bir kapta yogurtla ezilip icine pisme suyundan birkag kasik koyularak
ihtibr. Yogurtlu karnisim tencereye azar azar eklenirken, gorba surekli karigtirilir. Tuzu ilavesi ile 10 dakika pigirilir.
Yag tavada eritilip nane eklenir. Birkag kez cevirilip ocaktan alinir ve gorbanin Gizerine gezdirilir.
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