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TOYGA CORBASI (ANKARA)

Anadolujet Magazin

11tsu

1 su bardag yogdurt

1 cay bardagi dévme

1 cay bardagi nohut

4 corba kasigi tereyagi
2 ¢corba kasigi un

1 corba kasigi nane
Tuz

iki corba kagigi tereyagini tencereye koyun. Eriyince unu katin, pembelesinceye kadar kavurun. Yodurdu suya
katip, karistirin. Yogurtlu suyu, una ekleyip, kaynayincaya kadar karigtirin. Bir gece suda bekletip,
yumusayincaya kadar hagladiginiz dévme ve nohudu stizdikten sonra suya ilave edip, kisik ateste yirmi dakika
daha pigirip, tuzu ekleyin. Bir tavada erittiginiz iki kagik tereyadina naneyi ekleyin, yag kizinca, gorbanin tzerine
gezdirin.
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