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TOYGA CORBASI (AMASYA)

Gazi Universitesi Tlrk Halkbilimi Aragtirma ve Uygulama Merkezi

Yarim kilo sizme yogurt
Nohut

2 yemek kasigi un

1 yemek kasigi salca

2 su bardagi yarma
Tereyagdi

Tuz

Bir miktar nane

Bir tencereye tereyag|, un ve stizme yogurt konularak kisik ateste un kokusu gidinceye kadar karigtirilir. Tuzunu
ilave ettikten sonra suyu ile birlikte haglanmig nohut ile yarma eklenerek kaynayana kadar karigtirilir. Istege gore
yagda kizdiriimis salga ve nane Uzerine dokullr. Sicak olarak servise sunulur.

Not: Amasyal[?lda, basta diiglinler olmak lzere 6zel giin ve davetlerde, hanimlarin kabul giinlerinde toyga
corbas! yapilmaktadir. Hazirlanigi kolay olan bu gorba, lezzeti ve bereketli olugu ile dugiinler gibi blyik davet
ortamlarinda yapilarak gelen konuklara ikram edilmektedir. Igindeki malzemelerin kolay bulunmasi, pahali
olmamasi ve yapllisinin kolay olmasi gibi unsurlar yemegin gegmisten giinimuze gelebilmesindeki dnemli
etkenlerdir.

Ayrica, bu yemegin yerli ve yabanci turistlerin begenisine sunuldugu otantik gériinimlu restoranlar da
bulunmaktadir. Il kutlama komitesince hazirlanan brostrde de yer alan bu yemek, yérenin kiltirel tanitimina
katki saglamaktadir.
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