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TOYGA (TOGGA) CORBASI (AFYONKARAHISAR)

Nazmiye Giftgi

Koyun yogurdu
Piring

Un

Yumurta

Et suyu

Kekik

Tuz

Afyon kaymagi

Yodurt, un, piring ve yumurta bir tencereye alinarak, koyu ayran kivamina gelinceye kadar karistirilir.
Piringlerin yumusamasi igin iki saat kadar bekletilir.

Hazirlanan malzemeler et suyu ve birkag dal kekik ilave edilip, kisik ateste kaynama baglayincaya kadar
karigtirilir.

Kaynama baglayinca pismeye birakilir. Pistikten sonra tuz eklenir.

Sunum kabina alinip, tGzerine Afyon Kaymagi konularak sicak servis edilir.

Not: Afyonkarahisar&apos;a 6zgi olan ve tim davet ve téren yemeklerinde sunulabilen gorbayi 6zel kilan en
Onemli unsur sunumunda Afyon kaymaginin kullaniimasidir.
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