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TOYGA CORBASI (AFYONKARAHISAR)

Afyonkarahisar il Kiltiir ve Turizm Mudirligi

60 Gr Koyun Yogurdu
100 Gr Piring

1250 Gr Et Suyu

60 Gr Un

30 Gr Kaymak

1 Adet Yumurta

1 Cay Kasigi Kekik

1 Tath Kasig Tuz

Yodurt,un,piring ve yumurta bir tencereye alinarak, koyu ayran kivama gelinceye kadar karigtirilir.
Piringlerin yumusamasi igin 5-10 dakika bekletilir.

Hazirlanan malzemlere et suyu ve kekik ilave edilerek, kisik ataste kaynama baglayincaya kadar karistirilir.
Kaynama baglayinca pisirmeye birakilir.

Pistikten sonra tuz eklenir.

Sevis tabagina alinir. Uzerine kaymak konularak servis edilir.
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