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TOYGA CORBASI (AFYONKARAHISAR)

Ebru Aydin

4 yemek kasigi koyun yogurdu

1 cay bardagi piring

2 yemek kasigi un

1 yemek kasigi kaymak

1 yumurta

5 su bardadi et suyu

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi veya birkag dal kekik

Yodurt, un, piring ve yumurta bir tencereye alinarak, koyu ayran kivamina gelene kadar karigtirilir. Pirin¢lerin
yumusamasl igin iki saat bekletilir. Hazirlanan malzemelere et suyu ve birkag dal kekik ilave edilip, kisik ateste
kaynamaya baglayincaya kadar karistirilir. Kaynamaya baglayinca pismeye birakilir. Pistikten sonra tuz eklenir.
Servis tabagdina alinir. Uzerine kaymak konularak sicak servis edilir.
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