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TOYGA CORBASI (ADANA)

Duygu Ozcan

1 cay bardagi haglanmis nohut

1 cay bardadi haslanmis bugday

1 ¢corba kasesi yogurt

1 corba kasigi tepeleme u

Yeteri kadar su (istege goére et suyu konabilir)

Tencere icerisine haglanmis nohut ve bugday koyup 15 dakika kaynatilir.

Terbiyesi icin ; 1 kdse yogurt, un, bir miktar soguk su konularak iyice ¢irpilir.Bir miktar kaynamig olan nohut ve
bugdayin suyundan ilave edilerek karigtirilir. Hazirlanan terbiye yavas ve karistirilarak tencereye dokuilar. Daha
sonra tuz eklenir.

Tavada tereyagini eritip Gzerine kuru nane ilave edip kisik ateste pisirmekte oldugumuz gorbaya dékuyoruz.
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