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TOUCINHO DO CEU (PORTEKIZ)

https://www.cumhuriyet.com.tr

200 gram badem unu

200 gram toz seker

6 adet yumurta sarisi

2 adet batlin yumurta

100 ml su

1 cay kasigi tarcin

1 cay kasigi limon kabugu rendesi

1 yemek kasigdi tereyadi (kalibi yaglamak icin)
Pudra sekeri (servis icin)

Bir tencerede seker ve suyu karistirarak serbet kivamina gelene kadar kaynatin.

Serbeti ocaktan alip iIhmaya birakin, ardindan i¢ine badem ununu ekleyerek iyice karistirin.

Yumurtalari teker teker ekleyerek ¢irpin. Targin ve limon kabugu rendesini ilave edin.

Karisimi yaglanmig bir kek kalibina dékiin ve dnceden isitiimig 160 °C firinda yaklasik 35-40 dakika pigirin.
Oda sicakligina geldiginde tzerine pudra sekeri serperek servis edin.

Not: Toucinho do Céu, adini "Cennetin Pastasi" anlamina gelen 6zel bir tariftir. Portekiz usuli bademli tathdir.
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