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TOSUNUM BOREGI (KUTAHYA)

1 adet yumurta

1 corba kasigi yogdurt

1 cay bardagi zeytinyagi
1 su bardagr maden suyu
125 gram tereyagi
Hashas

Aldigr kadar un

I¢ harciigin:

1 su barda@i yesil mercimek
1 adet kuru sogan
Karabiber

Tuz

Sogani yemeklik dograyin.

Mercimek ve dogranmig sogani sivi yagda kavurun.

Uzerine tuz ve karabiber ekleyin.

Hamuru igin haghas hari¢ malzemeleri kaba alip yogurun.

Daha sonra 8 pargaya bolun. Her parca bir tabak blyukligunde ag¢ip yaglayin. Ardindan hashaslayip katlayin.
Actiginiz hamurlari buzdolabinda 1 saat bekletin.

Katladiginiz her parcayi agin ve 4&apos;e bolin.

Icine de mercimekli harci ekleyip sarin.

Ardindan tepsiye dizip firina verin.
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