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TOSUNUM BOREGI

1 su bardagi su

1 su bardagi siviyag

1/2 limon suyu

Aldigi kadar un

Tuz

Igi igin:

1/2 su bardagi haslanmig yesil mercimek
1/2 su bardagi ¢ekilmis haghas

Su, siviyag, limon suyu ve tuzu bir kapta karistirin. Yumusak bir hamur elde edene kadar un ekleyip yogurun.
Hamuru ilik bir ortamda 1 saat dinlendirin .

Hamuru her 20 dakikada bir olmak tizere 3 kez yodurun. Hamuru yarim cm kalinhdinda acgin. Uzerine haghas
surtip 4 x 4 cm &apos;lik kareler kesin.

Karelerin Uzerine haglanmig mercimegi paylastirip rulo seklinde sarin.

Yaglanmis firin tepsisine dizip 6nceden isitimis 180 dereceye ayarli firinda Uzerleri kizarana kadar pisirin. Sicak
veya Ilik olarak servis yapin.
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