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TOSUN BOREGI

1 kase haslanmis mercimek,
2 corba kagsiJi siviyag,

1 adet sodan,

tuz,

karabiber,

125 gram margarin,

2 corba kasigi hashas,

1 adet yumurta sarisi.
Uzerine:

1 cay bardadi haghas.
Hamuru igin:

1 cay bardagdi siviyag,

1 su bardagi Ilik su,

1 cay kasigi kabartma tozu,
aldigi kadar un

Mercimegi, yemeklik dogranmis sodanla birlikte siviyagda sote edin. Tuz ve karabiber ilave edip sogumaya
birakin. Bu arada hamuru hazirlayin. Bunun icin siviyadl, ilik su ve kabartma tozuyla karistirin. Azar azar un ilave
edin. Yumusak bir hamur yapin. 15 dakika dinlendirin. Ufak bezeler koparin. Oklavayla tepsi biyUkliginde
acin. Eritilmis margarinle hashasi karigtirin. Yufkaya surin. Yufkayi enine 4 parmak kalinliginda kesin. Kesilen
parcalari kivirip, buzdolabina alin. 10 dakika bekletin. Dolaptan ¢ikardiginiz yufkalari merdane ile tekrar agin. 15
cm.'lik kareler halinde kesin. Ortalarina mercimekli igten koyun. Ek yerleri tepsiye gelecek bigimde boylamasina
ikiye katlayin. Yumurta sarisini ¢irpin. Yufkalarin Gzerine sardn.

Haghas serpin, dnceden isitilmig 180 dereceli firinda tizeri kizarana dek pigirin.
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