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TOSUN PASA PILAVI

Malzemeler:

4 Kisilik

2 su bardagi piring,

2 corba kasigi tereyad,
2 adet kesme seker,

1 adet et suyu tableti,

1 adet defne yapragi,

2 su bardagi su,

2 su bardagi haslanmis nohut,
1 su barda@i kuru Gzim,
tuz,

karabiber,

targin.

Yapiligt:

Piringi ayiklayin. Tuzlu sicak suda 1 saat bekletin. Suyunu siizlp, iyice yikayin. Tencereye tereyagi
koyun.Eriyince tuz, kesme seker, su, defne yapragi, tarcin ve et suyu tabletini ekleyin. Kaynayinca pirinci ilave
edin.Kaynayinca Uzerine haglanmis nohutu ve kuru Gzimd yayin.Tencerenin kapagdini kapatip, kisik ateste 20
dakkika pisirin. Dilerseniz ¢ukur bir kaseye pilavi koyup, servis tabagdina cevirerek servis yapabilirsiniz.
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