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TOST MAKINESINDE HELLIMLI PATATES

2 Adet Orta Boy Patates
50 gram Hellim Peyniri
Yarim ¢ay kagsigi Karabiber
Bir tutam taze nane

1 cay kasigi Tuz

Patatesleri rendeleyin, bir stizgege koyun, tuz ilave edin ve iyice karistirin. Birakin patateslerin suyu iyice
sUzulsun.

Bu sirada hellim peynirini minik kipler halinde dograyin. Naneyi de ince ince kiyin.

Siizgecteki patatesi ellerinizle bastirarak suyunu iyice sikin ve siiziin. Sonra hellimi, naneyi ve karabiberi de
ekleyerek karigtirin.

Arcelik tost makinenizin pisirme alani buydkliginde yagl kagit kesin. Blyukge bir dikdértgen kesmis
olacaksiniz, bu kagit ile patatesin alti ve Ustl tamamen kaplanmis olacak.

Yagl kagidi tost makinesine serin, hazirladiginiz patatesli karigsimi esit olacak sekilde yagl kagida dékin. Bir
kasik yardimiyla kdselerini duizeltin, tam bir dikdérgen ya da kare form olusturun. Yagh kagit ile Gzerini
kapladiktan sonra, tost makinesinin de kapagini kapatin. Tost makinesini bastirmayin, yoksa verdiginiz sekil
bozulur.

Patatesi ilk 20 dakika orta derece sicaklikta pismeye birakin. Pismeye yaklastiginda yiksek sicakliya getirin ve
Uzeri kizana kadar 5 dakika daha pisirin.

Pisen patatesi genis bir servis tabagina alin, altindaki ve tstindeki yagli kadidi ¢ikarin, dilimleyerek servis

yapin.
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