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Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

TOST EKMEGINDEN PizZA

6 dilim tost ekmegi

3 su bardagi rendelenmis kasar peyniri (200 gr)
24 dilim sucuk

Sosu igin;

2-3 yemek kagsidi zeytinyagi

1 dis sarimsak

3 adet domates

1 yemek kasigi domates salgasi
Yarim ¢ay barda@i sicak su (60 ml)
1 cay kasigi tuz

1 tath kasidi kekik

Domates sosumuzu hazirlayalim. Bunun igin ocaga aldigimiz uygun bir tava igerisine zeytinyagini alalim.
Uzerine dévilmis sarimsagi ve kabugunu doyarak kipler halinde dogradigimiz domatesi ekleyelim ve
domatesler yumusayincaya kadar kisik ateste soteleyelim.

Ardindan domates salcasini, tuz ve kekigi de ekleyerek 1-2 dakika daha pisirelim.

Son olarak sicak suyu ekleyelim ve kisa bir slire daha pisirdikten sonra ocaktan alalim.

Firn tepsimize tost ekmeklerimizi sirayla dizelim. Tepsiyi yaglamaya gerek yok, dilerseniz pisirme kagidi
kullanabilirsiniz.

Uzerlerine hazirladiyimiz domates sosundan her yerlerine gelecek sekilde sirelim.

Rendelenmis kagar peynirlerini ekleyelim ve sucuk dilimlerini dizelim.

Ben her dilime 4 sucuk yerlestirdim, sayl tamamen size kalmis.

Ekmek dilimlerimizi énceden isitigimiz 175°C firinda yaklasik 20 dakika pismeye birakalim.

Sirenin sonunda glizelce pisen ekmek dilimlerimiz servise hazir.
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