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TOST EKMEGINDEN KEREVIZLI PizzA

2 adet sogan

1 dis sarimsak

2 corba kagsigi margarin
5 dilim tost ekmegi

3 adet yumurta

1 kutu krema

Tuz, karabiber

1 tath kasidi rendelenmis muskat
4 adet kereviz

4 corba kasigi limon suyu
1 cay kasigi toz seker

Soganlari soyup, yemeklik dograyalim. ince kiyilmis sarimsagi ekleyelim. 1 corba kasigi yagda, tizerine kekik
ilave ederek birkag dakika kavuralim. Tost ekmeklerini kiip kiip keserek kalan yagda kizartalim. Daha énceden
kizarttiimiz sogan ve sarimsaklarla birlikte bir firin tepsisine yayalim. 2 yumurta ile kremayi birlikte ¢irpalim, tuz,
karabiber ve muskati ekleyelim. Bu karisimin yarisini ayirarak ekmek ve sogan karigsiminin tizerine dékelim. Bir
tencerede tuz, toz seker ve limon suyu ekleyerek bol su kaynatalim. Kerevizleri kararmamalari i¢in su dolu bir
kaba rendeleyelim. Rendeledigimiz kerevizleri kaynamakta olan suda 1 dakika hagladiktan sonra stizerek
soguk sudan gegirelim ve bir kenarda stuzilmeye birakalim. 1 yumurtanin sarisi ile akini ayiralm. Yumurta
sarisini ve haglanmig kerevizleri, kalan yumurtali krema karigsimina ekleyelim. Ayirdigimiz yumurta akini kar gibi
oluncaya kadar ¢irpalim ve kerevizlerin tizerine dékelim. Bu karigimi firin tepsisinde beklettigimiz ekmekli
karigsimin Uzerine bogaltarak 6nceden isitimig 175 derecelik firnda yaklasik yarim saat pigirelim. Ardindan
servis yapalim.
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