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TOSKANA USULU SEBZE CORBASI

Malzemesi:

8 bardak et suyu

3 corba kagigI margarin

1 blyUk sogan

1 bardak kuru fasulye

5 yaprak lahana

1 prrasa

1/2 kahve fincani domates sal¢asi
100 gr. kiicik kesme makarna

4 dis sarimsak

1 demet maydanoz

1/2 demet kereviz yaprag!

2 kahve fincani rende gravyer peyniri
tuz

karabiber

1 karanfil

Hazirlanisi:

Bir tencereye 3 ¢orba kasigi margarin, kiicik kesilmig, 1 blyUk bas sodan, her ikisi de kiyilmis yarim demet
kereviz yapragi ve 4 dis sarimsak koyarak 5 dakika kavurun. Sonra bunlara et suyunu, domates salgasini, 1
corba kasidi tuz ve karabiber ilave ederek kaynamaya birakin. Kaynayinca, ¢orbaya bir gece suda yatmis iyice,
yumusayincaya kadar haslanip sizilmuUs ve kabuklari soyularak pire haline getirilmig kuru fasulyeleri katin.
Haslanarak, findik blyukligunde dogranmig lahana yapraklari, kigik kiyllmig pirasa, kiyllmig maydanoz,
makarna ile 1 adet karanfil ilave edin. Tencerenin kapagini kapatarak, sebze ve makarnalar iyice yumusak bir
hal alincaya kadar 30 dakika pisirin. Kaseye alarak yaninda 2 kahve fincani rendelenmis gravyer peyniri oldugu
halde servis yapin.

Not: Fasulyeli corbada mimkiin oldugu kadar kiiclk beyaz fasulya kullanin. Hem fasulyenin pismesi daha kolay
olacaktir, hem de gorbanin iginde blyiik taneler bulunmayacaktir Corba kirmizi biber ile de tadlandirilabilir.

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 10.04.2023
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