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TOSCANA ÇORBASI

2 dilim pastırma
100 gram sosis
2 diş sarımsak
1 yemek kaşığı zeytinyağı
3 su bardağı tavuk suyu
1 adet patates
1 adet soğan
1 su bardağı kadar ince kesilmiş beyaz lahana
Yarım su bardağı krema
Karabiber
Fesleğen
Toz biber

Bir tencereye zeytinyağını koyup üzerine soğanları kesip ekleyin.
Akabinde sarımsakları rendeleyip ilave edin.
Son olarak patatesleri dilimleyip koyun.
Üzerine krema döküp 3 su bardağı tavuk suyunu ekleyin.
Karıştırırken lahana ve baharatları ilave edin.
Küçük bir tavada sosis ve pastırmaları pişirip içine ekledikten sonra 25 dakika kaynatın.

© lezzetler.com tarif no:171653 • adı:Toscana Çorbası • gönderen:Selver Somuncu • indirme tarihi:05.04.2025 - 23:18

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/toskana-usulu-nohut-corbasi-vt57939
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/toscana-corbasi-171653.jpg
http://www.tcpdf.org

