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TOSCANA CORBASI

2 dilim pastirma

100 gram sosis

2 dig sarimsak

1 yemek kagigi zeytinyagi
3 su bardag tavuk suyu

1 adet patates

1 adet sogan

1 su bardagi kadar ince kesilmis beyaz lahana
Yarim su bardagi krema
Karabiber

Feslegen

Toz biber

Bir tencereye zeytinyadini koyup tzerine soganlari kesip ekleyin.

Akabinde sarimsaklari rendeleyip ilave edin.

Son olarak patatesleri dilimleyip koyun.

Uzerine krema dokup 3 su bardagi tavuk suyunu ekleyin.

Karistirirken lahana ve baharatlari ilave edin.

Kiguk bir tavada sosis ve pastirmalari pisirip icine ekledikten sonra 25 dakika kaynatin.
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