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TOSKANA USULU FASULYE CORBASI

1 kavanoz Penguen Haglanmis Kuru Fasulye
1 adet patates

1 adet pirasa

1 kase kiylimig lahana

1 adet kiyllmig kereviz sapi

1 yemek kagigi kiyllmig maydanoz

1 yemek kasig kiyllmis frenk sogani

2 su bardagi sebze, tavuk suyu yada icme suyu
1 dis kiyilmig sarimsak

4 yemek kasigi zeytinyagi

Kaya tuzu

Gekme karabiber

Pirasayi pul pul dograyin.

Patatesi soyup kiip kip kesin.

Zeytinyagini tencereye koyun ve sarmisagi ilave edip altini agin.

Zeytinyagini yakmadan pirasa, patates ve kereviz sapini ekleyin.

Hepsini beraber 3 -5 dakika kavurun.

Uzerine Penguen Haglanmis Kuru Fasulyeyi suyuyla beraber ilave edin.

Arzu ettiginiz kadar tuz, karabiber ve 2 bardak suyu ilave edin.

Kaynattiktan sonra altini kisip yaklasik 20 dakika pigirin.

Son olarak maydanoz ve frenk sogani ekleyip bir tagim daha kaynatip servis edin.
Dilerseniz Gizerine parmesan peyniri ekleyerek de servis edebilirsiniz.
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