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TOSENDORF PASTASI

Hamuru:

480 gr (4 su bardagi) un

1 cay kasigi tuz

270 gr (18 ¢orba kasi@i) tereyad

180 gr sutsiz (bitter) cikolata (eritilmis)

Harci:

360 gr sltsuz (bitter) ¢ikolata (kigulk pargalar halinde)
250 gr (1 su bardagi) krema

4 corba kasig badem (ince kiyilmig)

Un ve tuzu blyik bir kaseye eleyiniz. Tereyadi bicakla kiiglk pargalara kesip, parmak uglarinizla ovalayarak
ekmek ici gériinimd alincaya kadar una yediriniz. Erimis ¢ikolatay! kaseye dokuip, bicakla karisima karistiriniz.
Ellerinizle hamuru karistirip, tezgahta pUrtiksiz ve her tarafi ayni renk oluncaya kadar yogurunuz. Hamuru
ddrde bolindz. Her parca hamuru iki parca aliminyum kagit arasina koyup, 17,5 cm'lik daireler halinde aginiz.
Hamur dairelerini buzdolabinda 1 saat sogutunuz.

Once, firminizi orta sicakhga (170°C) getirip, 1sitiniz.

Hamuru buzdolabindan alip, daireleri kiigUk birer tepsiye yerlegtirerek Ustlerindeki aliminyum kagitlar ¢ikarip
atiniz. (Finniniz kG¢ikse, hamur dairelerini 2 defada pisirmek gerekir.) Tepsileri firina strip 15-20 dakika,
hamurlar sertlesinceye kadar pisiriniz. Tepsileri firmdan alip, hamurlarin tepsilerde tamamen sogumasini
bekleyiniz.

Bu arada harci hazirlamak icin ¢ikolata pargalarini atese dayanikli bir cam kaseye koyup, kaseyi yarisina kadar
sicak su dolu bir tencereye yerlestiriniz. Tencereyi hafif atese oturtup, kasedeki ¢ikolatay: strekli karistirarak 5
dakika, eriyinceye kadar pigiriniz. Tencereyi atesten alip, kaseyi iginden ¢ikariniz. Kremay! surekli karistirarak,
yavas yavas cikolataya katip, karisimi tamamen soguyun-caya kadar bir kenarda bekletiniz.

Hamurlardan birini bir servis tabagina ters olarak ¢ikarip, aliiminyum kagidi atiniz. Hamura ¢ikolata
karisimindan 2 ¢orba kagsigini striniiz. Oteki hamurlar da tepsilerden ¢ikarip, aliminyum kagitlan atarak,
cikolata katinin Ustiine, her kat hamurdan sonra 2 ¢orba kasigi ¢ikolata-krema karisimindan strerek, hamurlari
kat kat yerlestiriniz (en Ustte hamur kati olmalidir). Kalan gikolata-krema karisimiyla pastanin tstinl ve
kenarlarini tamamen sivayiniz. Bigakla dalgali ¢izgiler yapip, pastanin Ustline bademleri serpiniz.

Pastayi isterseniz hemen, isterseniz soduttuktan sonra servis ediniz.

Not: Bu Avusturya pastasinin hamuru ¢ok ince oldugundan, hazirlanmasi u-zun surebilir; ama bir gtin 6nceden
yapilip buzdolabinda bekletilebilir. (Servisten 45 dakika 6nce, buzdolabindan ¢ikarilip oda sicakliginda
bekletilmelidir.)
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