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TORUN CORBASI

Malzemeler:

1 patates

1 havug

1 sogan

1 kereviz

1 cay bardadi kirmizi mercimek
1 kasik un

1 tavuk bulyon

Yarim limon (suyu)

1 tath kasigi kimyon

3 kasik siviyag

31t.su

Kirmizibiber veya biber salcasi

Yapiligt:

Tencereye 3 ¢orba kagsiJi siviyag konur ve kizinca un eklenir yaklasik 2 dk. karigtilir. 2,5 It. su kavrulan una
eklenir, tavuk bulyon da konur ve kaynamaya birakilir. Bu arada tiim sebzeler kiip kip dogranir. Su kaynamaya
baslayinca tim sebzelerde eklenir tekrar kaynamaya birakilir. Ikince kez kaynayinca yikanan mercimek de
eklenir. Tim sebzeler pisinceye kadar kaynatilir. Bu arada kimyon, limon suyu ve tuz ilave edilir. Son olarak her
sey pisip, gorba ocaktan alininca el mikseri ile tim sebzeler pargalanir.
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