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TORTIYON

Tugrul Savkar

400 gr. milféy hamuru

1/2 su bardagi pudrasekeri

1/4 su bardagi rendelenmis kasarpeyniri
1 adet yumurta sarisi

1/4 su bardagi beyaz susam

Finninizi 200° C'ye getirip i1sitin. Milféy hamurunu iki par¢aya boélin. Her iki parcayi teker teker bir merdane ile
Uzerine pudragekeri serperek 3 mm. kaliniginda agin.

Hamurlardan birini 6nlintize alip, Gzerine rendelenmig kagarpeynirini yayin. Peynirin hamurun tzerine esit
yayllmasina dzen gdsterin. Uzerine diger hamuru kapatip ellerinizle hafifce bastirin.

Gift kath, arasina peynir désenmis hamuru bir hamur kesicisi veya bigak ile 1 cm. x 10 cm.'lik uzun gubuklar
halinde kesin.

Firin tepsisinin igine firn k&gidini serin. Hamur gubuklarini gevirerek burgu haline getirin ve tepsiye 2 cm.
araliklarla dizin. Uzerlerine bir firca ile ¢irpilmis yumurta sarisi sirin. Beyaz susami serpistirin.

Tepsiyi firna surtn. Milfdy hamurlar kabarip altin sarisi renk alincaya kadar pisirin. Firindan ¢ikartip, ihninca

servis yapin.
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