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TORTILLA PIZZA

https://www.elele.com.tr

Humus igin:

500 g haglanmig nohut
3 dig sarimsak

Tuz

2 yemek kasigi zeytinyagi
1 limonun suyu

2 yemek kagsigdi tahin
Yarim ¢ay kasigi kimyon
1 cay kasigi sumak
Kirmizi pul biber

Pizza icin:

4 tortilla ekmegi

8 yemek kagsidi humus
20 dilim pastirma

1 yemek kagigi nane
Uzeri icin:

Zeytinyag!

Feslegen yapraklari

Haslanmis nohutlari blenderdan gegirip piire haline getirin. Sarimsaklari ezip bir tutam tuz ve zeytinyagdi ile
karistirip genis bir kaseye alin. Gzerine limon suyu, tahin ve nohut plresini ekleyin. Baharatlarla tatlandirip
kanstinin. Tortilla ekmeklerini yagh kagit serili bir firin tepsisine alin. Gizerine humus sirip pastirma dilimlerini
yerlestirin ve nane serpin ve énceden isitiimis 200 derece firinda tortilla ekmekleri kizarana kadar pisirin.
Firndan alip feslegen yapraklarini ekleyin. Gzerine zeytinyagi gezdirin. Sicak servis yapin.
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