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TORTILLA EKMEGI

2 su bardagi un

1 cay kasigi tuz

1 su bardag sicak su

1 cay bardagi zeytinyagi

1 cay kasigi kabartma tozu

Derin bir kabin igine un, tuz, ve kabartma tozunu koyun.

Karistirip Uzerine azar azar su ilave edin. Su ilave ederken yogurmaya baslayin.
Hamur kivaminda gelene kadar yogurun. Zeytinyagdini azar azar ilave edin.
Yogdurma igleminden sonra hamuru 20 dakika dinlendirin.

Ardindan ceviz buyukliginde koparip yuvarlatin.

Oklava ile agin. Teflon tavaya yag sUriin ve tortilla ekmegini igine yerlestirin.
Hafif kizardiktan sonra cevirin.

Dider yUzu de kizartip yeniden gevirip ocaktan alin.

—————

Y

\4.
/

© lezzetler.com tarif no:168960 « adi:Tortilla Ekmegi « gdnderen:Gl « indirme tarihi:08.04.2025 - 04:22


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tortilla-vt11723
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/tortilla-ekmegi-168960.jpg
http://www.tcpdf.org

