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TORTILLA

4 su bardagi un

1 cay kasig tuz

2 cay kasigi kabartma tozu
2 yemek kasigi tereyagi

1 1/2 su bardagi su

Un, tuz ve kabartma tozunu bir karistirma kabinda ¢irpin. Un, misir unu gibi gériinene kadar ¢cok az tereyad
ekleyerek parmaklarinizia karistirin. Suyu ilave edin ve hamur bir araya gelinceye kadar karistirin; hafifce
unlanmig bir ylzeye koyun, purtizsiz ve elastik bir hal alincaya kadar birkag dakika yogurun. Hamuru 24 esit
pargaya bdélin ve her pargayi bir top halinde yuvarlayin.

Orta-yUksek ateste blyik bir tavada 6n isitma yapin. Bir hamur topunu iyi unlanmis bir oklava kullanin. Sicak
tavaya koyun ve kabarcikli ve altin rengine birtnene kadar pisirin; gevirin ve diger tarafini da altin rengine
dénlsene kizartmaya devam edin. Pigmis tortili tortilla 1siticisina yerlestirin; kalan hamuru yuvarlamaya ve
pisirmeye devam edin.
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