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TORTILLA EKMEGINDE JALAPENOLU TAVUK SOTE

1 kavanoz Penguen Jalapeno Aci Biber Tursusu
2 yemek kasigi Penguen Domates Salgasi
2 adet tavuk gégsu

1 adet yesil biber

2 adet kirmizi biber

Yarim ¢ay bardagi su

1 kase rende kasar peyniri

4 yemek kagigi zeytinyagi

4 adet tortilla ekmegi

Kaya tuzu

Karabiber

Tavuklar kiip kiip dograyip zeytinyaginda sotelemeye baglayin.

Bu arada yesil ve kirmizi biberleri temizleyip yanm halka seklinde dograyin ve tavug@a ilave edin.
Kayatuzunu, karabiberi ve Penguen Domates Salgasini ekleyip beraberce 10 dakika daha soteleyin.
Suyunu ilave edip 5 dakika daha pigirip igine peyniri ve Penguen Jalepeno Aci Biberleri ekleyin.
Guzelce harmanladiktan sonra altini kapatin.

Tortilla ekmeklerinin yarisina harci koyup diger yarisini Ustiine kapayin.

Bir tavada ekmeklerinizi gevretene kadar kizartip servis edin.
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