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TORTILLA CORBASI

1 adet kuru sogan

3 dig sarimsak

1 yemek kagigi zeytinyagi

2 cay kasig1 kirmizi toz biber

1 cay kasigr kekik

3-4 adet olgun domates

4 su bardag tavuk suyu

2 su bardagi haglanmis misir
4-5 adet acl yesil biber

1 su barda@i haslanmig siyah fasulye
Geyrek demet kignis

500 gram didiklenmis tavuk eti
1 adet avokado

2 su bardagi ¢cedar rendesi
3-4 dal yesil sogan

Tortilla cipsi

Sogani ve sarimsagi yemeklik dograyin.

Yagi tencereye alip isitin.

Once sogani ardindan sarimsagi yagda soteleyin.

Kirmizi biber, kekik, domates ve tavuk suyunu ekleyin.

Kaynayana kadar pigirip altini kisin ve 5-10 dakika kadar pisirin.

Misir, dogranmig yesil biber, siyah fasulye, kisnis ve tavugu da ekleyip kisik ateste 10 dakika daha pisirin.
Kaselere bolustirdiguniz gorbanin Gzerine elinizle pargaladiginiz tortilla cipslerini, avokado dilimlerini, peyniri
ve yesil sogani ilave edin.

Sogutmadan servis edin.
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