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TORTILLA CORBASI
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Misir Tortillasi icin:

1,5 su bardagi misir unu

2/3 su bardagi su

1 cay kasigi tuz

Corbaigin:

1 su bardagi rendelenmis domates

1 yemek kasigi domates salgasi

1 adet kiip dogranmis kuru sogan

5 dis kiiglk dogranmis sarimsak

6 su bardag tavuk suyu

1 su bardag, haglanmig, didiklenmis tavuk eti
3 yemek kasigi zeytinyadi

3 tath kasigi aci toz biber (veya 1 adet ¢ili biberi)
Tuz

8 adet misir tortillasi

1 adet avokado

Y2 su bardagi rendelenmis ¢edar peyniri

2 yemek kasigi kiyilmig kisnis

2 adet lime limon

Misir ununu ve tuzu gukur bir kaba koyun. Suyun bir bélimini azar azar ekleyin ve yodurun. Toparlanmayan,
elde dagilan bir hamur olduysa suyun kalanini da ilave edin. Hamuru, her biri, iri ceviz buyUkligutnde olacak
sekilde 8 parcaya ayirin. Birini streg film arasina koyup tzerine agir bir mutfak aleti, drnegdin havan ile bastirin.
Bu ybéntemle ¢ay taba@ blyuklaginde tortillalar hazirlayin. Yapismaz tavayi isitin. Orta ates Ustiinde, tortillalari
Onld arkal pisirin ve sogumaya alin. )

1 yemek kasidi zeytinyagini tencerede isitin. Igine sodanlari ekleyip kisik ateste, surekli karigtirarak kavurun. Bu
islem yaklasik 5 dakika surecektir, bu arada sodan hafif karamelize olacaktir. Ardindan kiiglk dogradiginiz
sarimsaklari alin. Karigtirarak 1 dakika kavurun. Domates salgasini ekleyin ve onu da ayni stirede harmanlayin.
Domates rendesini, aci toz biberi (veya butin haldeki ¢ili biberini) tavuk suyunu ve damak tadiniza uygun
miktardaki tuzu ekleyip malzemelerin tamamini iyice karistirin. Corbayi kaynamaya alin. Fokurdamaya
basladiginda altini kisarak 10 dakika pisirin. Bitun ¢ili biberi kullandiysaniz, sonunda ¢ikarin.

Bu arada misir tortillalarini jilyen kesin. 2 yemek kasigi zeytinyagini kizdirin. Tortilla pargalarini kizartin.
Avokadonun kabuklarini soyun, dilimleyin. Gedar peynirini irice rendeleyin.

Corbayi kaselere paylagtirin. Tavuk pargalarini ve kizarmig tortillalari, kaselerin ortalarina yerlestirin. Avokado
dilimlerini, peynir rendesini, kiyilmis kignisi ve lime limonlari, sofraya ¢orba kaseleriyle birlikte getirin. Isteyenler
bu malzemeleri corbalarina ekleyebilirler.
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