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TORTILLA CORBASI

1,5 kilogram batiin tavuk

5 adet etli kirmizibiber (dérde bélinmus, cekirdekleri alinmig)
2 adet kurutulmus ancho biber

1 dis sarimsak

1 demet saplarindan ayriimig taze kignis

1 tar¢in cubugu

3 yemek kasi@i sivi yag

2 blyUk kuru sogan

1 corba kasigi 6gutiimus kimyon

1 yemek kasigi 6gattimas kisnis

1 corba kasigi fime biber

2 adet 400 gramlik konserve dogranmis domates
1 cay kasigi seker

320 gram tath misir

400 gram siyah fasulye

2 limon

4 adet doérde bélinmus tortilla

2 avokado

200 gram beyaz peynir

Tavugu, biberi, sarimsagi, kisnis saplarini ve tarcini biyUk bir tencereye koyun ve Uzerine soguk su doldurup
orta derece i1sida pisirmeye baglayin. Su kaynamaya basladiginda, ocagi en diistde alin ve kapagdini kapatin. Bu
sekilde bir 30 dakika daha pisirin ve daha sonra altini kapatip bir 20 dakika sogumaya birakin.

Tavugu yemegin iginden gikarin ve suyunu siizip tencereye geri koyun. Bu sekilde karistirarak bir tur daha
pisirin. Bir kismi buharlasip yaklasip 600 mililitreye kadar diisecektir. ;
Tavaya bir corba kasigi yagd koyun ve sogani ekleyip yumusayana kadar bir 8-10 dakika kadar pigirin. Uzerine
domatesleri baharati ve sekeri atip karistirmaya devam edin. Tim malzemeleri ve tavugu suyuyla birlikte bir
tencereye koyup 30 dakika boyunca kapagini aralik birakarak pisirmeye devam edin.

Gorba piserken derisini tavuktan ¢ikarin ve eti ince ince pargalamaya bagslayin. Tatlandirmak icin icine tath
misiri, fasulyeyi ve limon suyunu ekleyip bir 5 dakika daha pisirin.

Kalan yagi kizartma tavasinda eritin ve tortilla pargalarini ekleyin. Altin rengini alincaya kadar kizartin ve pigirme
kagidina bosaltin. Avokadoyu yarip soyu ve kig¢uk pargalara ayirin. Uzerine kalan limon suyunu sikin. Gorbanizi
¢itir tortilla ekmegi, kisnis yapragi, dilimlenmis biber, avokado ve beyaz peynirle birlikte servis edin
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