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TORTILLA BOREGI

3 adet yufka
Kizartma yagi

ici icin:

200 gr dana kugbagi
1 adet biber

1 adet kabak

1 adet havug

5 adet taze fasulye

1 su bardag haglanmig barbunya
2 dig sarimsak

1 adet kuru sogan

4 corba kasi@I siviyag
1 cay kasigi tuz

Tavaya yag konur, i1sininca ince kiyllmig sogan ve sarimsak atilir. Bir kag dakika sonra kugbasindan biraz daha
kligiik dogranmis et eklenir. Suyunu birakmaya baslayinca, sirasiyla ve 5'er dakika arayla jllyen seklinde
dogranmig havug, fasulye ve kabak eklenir. En son haslanmig barbunya eklenir, sogumaya birakilir. Yufkalar tst
tste konur. Her yufka UGggen olarak 6 pargaya kesilir. Genis kenarina i¢ konur ve sarilir. (Paganga boregi gibi)
Daha sonra kizgin yagda pembe renkte kizartilir.

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 06.06.2023
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