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TORTELLINI CORBASI

Hamuru igin:

Un 3 cay bardag
Yumurta Sarisi 1 adet
Kiyma 150 g
Rendelenmis Kasar Peyniri 2 ¢orba kagig!
Muskat 1 adet

Gorba Igin:

Et suyu 6 su bardagi
Yumurta 1 adet
Zeytinyad! 1 ¢orba kagigi
Sogan 1 adet

Un 2 ¢corba kasig!
Yumurta 1 adet

Sogan soyularak dograndiktan sonra zeytinyadi tavada kizartilir, sogan ile kiyma hafif kavrularak daha sonra
ihmaya birakilir. Yumurta, peynir, muskat, tuz ve karabiber eklenerek yogrulur. Un bu hamura eklenerek, ortasi
havuz bi¢iminde agilir. Tuz, yumurta ve yumurta sarisi ilave edilerek kivaminda bir hamur elde edilene kadar
yogrulur. Hamuru streg folyo ile sarilarak oda isisinda 10-15 dk. bekletilir. Hamur un serpilen tezgaha alinarak
merdane ile agilir. Daire seklinde bir kalip ile kiigk hamurlar kesip ortasina kiymali harg konulur. Her hamur
yarimay seklinde ortadan ikiye katlanarak iki ucu da arkadan birlestirilir. Hazirlanan hamurlarin Gzerine un
serpilir. Et suyu, Uzerine tuz eklenerek tencerede kaynatilir ve hamurlar eklenerek yumusak kivama gelinceye
kadar pisirilir. Késelere paylastirilarak sicak servisi yapilir.
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