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TORTA DI RISO

https://www.cumhuriyet.com.tr

8 su bardagi st

2 su bardagi baldo piring

1,5 su bardag toz seker

1 adet cubuk targin

2 paket vanilin

1/4 cay kasig tuz

1 adet portakalin kabugdu (rendelenmis)
3 yemek kasigi kuru Gzim

5 adet yumurta

1 yemek kasidi pudra sekeri

Derin, blyuk bir tencerede s(it, piring, seker ve cubuk tarcini orta ateste piringler yumusayip suti ¢cekene kadar
pisirin.

Karigimi ocaktan alin igine vanilin, tuz, portakal kabugu rendesi ve Gzimleri ekleyip karistirin. Gubuk targini
cikartin.

Karisimi sogumasi igin baska bir kaba alabilir ve oda sicakliginda yarim saat bekletebilirsiniz.

Yumurtalarin sarisini ve beyazini ayri kaplara ayirin.

Yumurta sarilarini derin ve blyUk bir kapta girpin.

Icine sogumaya biraktiginiz piringli karisimi azar azar ekleyip iyice yedirin.

Yumurta beyazlarini bir ¢cimdik tuz ekleyip kdpdrtin.

Bu isleme yumurta beyazlar kabarip sert bir form alana kadar devam edin.

Yumurta beyazinin G¢te birini piringli karigsima ekleyip iyice karistirin.

Kalan yumurta beyazlarini da iki seferde spatula ile hafif havalandirarak ekleyin.

24 santimetrelik kelepceli kalibin altina ve kenarlarina yagl kagit serin.

Karigimi kaliba dékiin ve uzun bir kiirdani icinde nazikge gezdirin bdylelikle topaklanmig piringler varsa
ayrilacaktir.

Keki 180 derece isitilmis fanli firnda 30 dakika pisirin, sonrasinda sicakliyi 150 dereceye indirip 15 dakika daha
pisirin.

Finndan ¢ikan keki kaliptan ¢ikarmadan 30 dakika dinlendirin.

Kalibin kelepgesini agin, etrafindaki kagitlar nazikge soyun, Gzerine pudra sekeri eleyip servis edin.

Not: Dilerseniz ilik, oda sicakliginda ya da soguk olarak da servis edebilirsiniz.
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