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TORPIL

5 yaprak milféy hamuru

Ic kremasi igin:

2,5 su bardagi sit

1 yemek kasigi misir nigastasi

1 yemek kasigi bugday nisastasi
5-6 yemek kasig seker

1 adet yumurta

1 paket vanilya

Kibrit kutusu biytkligiinde margarin
Uzerine:

Bol miktarda pudra sekeri

Agiz kismi igin:

Ince ¢ekilmis ceviz veya findik

Milfdyler oda isisina gelince merdane ile biraz agilir.

Daha sonra birer parmak kalinliginda kesilir.

Huninin Gzerine aliminyum folya sarilir.

Hamurda folyonun Gzerine uglari birbirine degecek sekilde sarilir ve folyoyla birlikte yaglanmis firin tepsisine
siralanarak, 180 derecede hafif pembelegene kadar pisirilir. Pigtikten sonra folyolar ¢ok rahat ¢ikiyor.

Ic kremasi igin:

Margarin hari¢ tim malzemeler karigtirilarak muhallebi gibi pigirilir.

Kaynadiktan sonra igine margarin koyulup, margarin eriyene kadar karigtirmaya devam edilir ve oda isisina
gelene kadar arada bir karigtirilir.

Daha sonra buzdolabinda yaklagik 2 saat sogumaya birakilir.

Son olarak muhallebimiz tath kasigi yada krema torbasiyla killahlarin i¢ine doldurulur, agzi cevize bulanarak
Uzerine pudra sekeri serpilir.
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