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TORPIL TATLISI

7 yaprak milféy hamuru
8 adet dondurma kulahi
Kremasi igin:

4 su bardag st

1 adet yumurta

6 yemek kasigi toz seker
2 yemek kagsi§i nisasta

2 yemek kasigi un

1 yemek kasigdi tereyadi
1 paket vanilya

Uzeri igin:

1 cay bardadi pudra sekeri

Kdlahlarin Gzerini pisirme kagidiyla glizelce kaplayin.

Milféy hamurlarini bir parmak kalinliginda seritler halinde kesin.

Seritleri killahlarin etrafina bosluk kalmayacak sekilde sarin.

Tepsiye de pisirme kagidi serip kilahlari tepsiye dizin.

Firini 200 dereceye ayarlayip i1sittiktan sonra kilahlari firina verin.

Milféy kulahlarinizi Gzeri pembelesene kadar 20 dakika civari pisirin.

Bu sirada tatinin kremasi icin sut, yumurta, un, nisasta ve sekeri bir tencereden karigtirin.
Kremayi ocada alip kivami koyulasana ve g6z géz olana kadar pisirin.

Ocaktan alip tereyadi ve vanilyayi da ilave edin ve glzelce karistirin.

Kremayi sogumaya birakin.

Milféyleri firndan alip ihnmasini bekleyin.

Soguyan milféylerin igindeki kilahlari ve kagitlar milféyleri kirmadan dikkatle ¢ikarin.
Hazirladiginiz kremayi sikma torbasina doldurup milféylerin igine sikin.

Buzdolabinda birka¢ saat soguttugunuz tatllar Gzerine pudra sekeri serperek servis edebilirsiniz.
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