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TORPIL PASTA

150 gram margarin

1 cay bardagi sit

2 cay bardagi pudra sekeri
2 adet yumurta

1 paket kabartma tozu
Aldigi kadar un

4 su bardag st

1 su bardag seker

1 su bardagi un

1 adet yumurta

1 yemek kasigi margarin
1 paket vanilya

16 adet kagit kilah

Yogurma kabinda margarin, siit, seker ve yumurtay karistirin. Uzerine kabartma tozu ve aldigi kadar unu azar
azar ilave ederek kulak memesi kivaminda hamur yodurun. Hamurdan 3 veya doért beze yapin, merdane ile ne
ince ne kalin (oval)acin. Bir parmak kalinliginda seritler halinde kesin. Seritleri kartondan yaptiginiz killahlarin
Uzerine, ug kismindan baslayarak hafif Gst Uste binecek sekilde sarin. Yagl kagit serilmis tepsiye belirli
araliklarla siralayin. isittiginiz firnda 175 derecede pembelesene kadar pisirin. lliyinca igindeki kaliplar ¢ikartin.
Kulahlar soguyunca iclerini muhallebi ile doldurun. Findik kindina veya damla ¢ikolataya bulayip, muhallebi
donana kadar derin bir kapta dik olarak bekletin. Muhallebi donunca Gzerine pudra sekeri serpip servis yapin.
Muhallebisi: tencerede sit, yumurta, seker ve unu ¢irpma teli ile karistirin sonra muhallebi kivamina gelene
kadar pisirin. Muhallebi pisince icine bir paket vanilya ve 1 kasik margarin ekleyip 5 dakika mikser ile ¢irpin.
Muhallebi soguyunca tekrar mikser ile ¢irpip, tath kasigiyla kilahlarin iglerini doldurun.

Kalah yapimi )
Kulahlarinizi ince beyaz karton veya takvim yapraklarindan yapin. Agilmamasi i¢in bant ile yapistirin. Uzerine
yagl kagitla tekrar kilah yapip, alt ucunu elinizde yuvarlayin tst kismini da kilahlarin igine dogru kivirin.
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