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TORI NO TAKIKOMI GOHAN
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2 Su Bardagi Kisa Taneli Piring

3 Su Bardagi Su

1 Tath Kasigi Balik Tozu (Hon-Dashi)

100 Gram Tavuk Gogiis, Kusbas! dogranmis

1 Adet Havug, Rendelenmig

1 Yemek Kasi§i Soya Sosu

2 Cay Kasi§i Soya Sosu, Tavugu marine etmek igin

Pirinci iyice yikayin ve suizlin. Bir pilav tenceresinde, yikadiginiz pirinci 3 su bardagi su ve 1 tath kagidi balik tozu
ile birlikte 30 dakika boyunca bekletin. Beklerken kugbasi dogranmis tavuklari da 2 ¢ay kasigi soya sosunda
marine edin.

Pirinci pisirmeye baglamadan hemen dnce tencereye 1 yemek kasidi soya sosunu ilave edin ve karigtirin.
Marine edilmis tavuklari ve rendelenmis havuglari pirincin tzerine yerlestirin. Pilav tenceresinin kapagdini kapatin
ve ylksek ateste kaynamaya birakin. Su kaynamaya baslayinca ocagin altini kisin ve kisik ateste 12-15 dakika
boyunca pisirin. Ardindan ocagin altini kapatin ve tencerenin kapagdini agmadan pilavi 10-15 dakika dinlenmeye
birakin.
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