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TORBADA PILIC

Malzeme

- 6 adet pili¢ kalca
- 2 adet havug

- 2 adet kabak

- 5 adet mantar

- 2 adet patates

- 1 adet kuru sogan
- 1 su bardag stt

- 2 kutu Sana Kase biberli peynirli sandvi¢ sirme
- 1 tath kasigi kekik
- Tuz ve karabiber

Hazirlanisi

1. Pili¢ kalgalari ortadan ikiye kesin.

2. Kabaklarin, havuglarin kabuklarini kaziyip, patatesi soyup rendeleyin.

3. Mantarlarin saplarin ¢ikarip kiyin.

4. Kuru sodani piyazlik dograyin.

5. Derin bir k&seye rendelenmis havucu, patatesi, kabagi, kiylmis mantari ve piyazlik sogani koyup blyuk bir
kasik ile karigtirin.

6. Firin tepsisine torbayi koyup igine sebzeleri koyup diizeltin.

7. Ayn bir késeye sustl, 2 kutu Sana Creme Bonjour biberli peynirli sandvig strmeyi, kekigi, tuz ve karabiberi
koyup bir ¢catal yardimi ile karistirin. Igine ikiye kestiginiz pili¢ kalgalar ekleyip karistirin.

8. Soslu tavuklar torbadaki sebzelerin Gzerine yerlestirip dizeltin. Torbanin agzini baglayip Gzerine bicagin ucu
ile iki G¢ delik agin.

9. 200 derecede isitiimis firnda 40745 dakika pisirip sicak olarak servis edin.
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