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TORBADA CEVIZLI TAVUK

4 yemek kasig

Tat Cevizli Ezme

1 su bardagi Tat Domates Suyu
1 batln tavuk

2 adet havucg

2 adet kabak

1 tath kasigi kekik

Tuz

Karabiberadet

Batin tavugu temizleyip yikayiniz. Bir bigak yardimiyla Tat Cevizli Ezme'yi ¢id tavugun Uzerine sirip, tavugu
firin torbasina yerlestiriniz. Havug ve patatesleri kugbagsi dograyip torbanin i¢ine yerlestiriniz. En son olarak
kekik, Tat Domates Suyu, tuz ve karabiberi torbanin igine ilave edip torbanin agzini sikica kapatiniz. Keskin bir
bicak ile torbanin Gzerine birkag delik acip torbadaki tavudu firin tepsisine koyunuz. 200 derecede isitiimig
firnda 50-60 dakika arasi pigirip servis tabagdina aldiktan sonra sicak olarak servis ediniz.
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