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TOPRAK TEPSIDE GOVEG (DENIZLI)

Denizli il Kiiltiir ve Turizm Madirligi

750 gr. et

6 adet sogan

Yarim bag maydanoz
4 adet yesil biber
Karabiber

Tuz

1 fincan zeytinyagi

1 tath kasidi salca
500 gr. sise domates

Etler kligUk kucuk dogranir. Tepsinin icine désenir. Soganlar ve biberler dogranip Gzerine ilave edilir. Sise
domatesi sal¢a ile karistirilip Gizerine kaplanir. Uzerine yag, tuz ve karabiber serpilir. En tste maydanoz désenir
ve firnna sdrdldr. 1-1,5 saat finnda pisirilir. Sicak olarak servis yapilir.
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