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TOPLU ELMALAR

2 paket sade petibor

3 elma

2 kasik pudra sekeri

Yarim paket margarin

3 yemek kasigi un

1 cay bardad seker

3 su bardagi sit

3 yemek kasigi kakao

1 yemek kasidi hazir gikolata sosu
Ddévulmas fistik, findik veya ceviz

Elmalar soyup rendeleyelim, Gzerine biskivileri elimizle kirarak ¢ok fazla pargalamadan ekleyelim. Pudra
sekerini de ekleyerek yoguralim(kullandiginiz elma ¢ok sulu olursa biraz daha biskuiivi ekleyebilirsiniz; ok sert
olursa biraz sut katabilirsiniz). Hazirladigimiz bu harci 15 dk dinlendirmek i¢in buzdolabina alalim bu arada sosu
hazirlayalim énce bir tencerede margarini eritelim. Kakao ve unu ekleyelim, bir iki kez un kokusu ¢ikana kadar
cevirelim. Daha sonra azar azar sutl ilave edelim, kisik ateste sosu kaynayana kadar karigtirallm. Kaynamaya
baslayinca sekeri ve 1 yemek kasigi hazir ¢ikolata sosunu ekleyerek 2 dk daha kaynatalim. Ocaktan alip
sogumaya birakalim. Ardindan dolapta dinlendirdigimiz harci ¢ikaralim, kigtk pargalar koparip elimizde
yuvarlayalim. Yaptigimiz toplari sosa ardindan dévilmus findik fistik karisimina bulayalim. Hazirladigimiz elma
toplarina birer kiirdan batirarak buzdolabinda 2 saat dinlendirelim
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