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TOPKAPI SARAY| KUSHANESI

THY Skylife

Osmanli imparatorlugulZnun en gérkemli glinlerine sahitlik eden Topkapi Saray! mutfagi, Osmanli mutfaginin
gelisimi acisindan dnemli bir yere sahip. Ayrica Anadolu topraklarindan bircok yiyecek ve icecegin Avrupa
mutfaklarinda yayginlasmasini da saglamis.

Topkapi Sarayr mutfagi, 5 bin 250 metrekarelik bir alan (zerine inga edilmis. Sekiz ayri bélimden olusan
mutfagin iki de helvahanesi bulunuyordu. Kiler, cami, hamam ve koguslariyla beraber saray mutfadi byuk bir
mahalleye benzerdi.

Saray mutfaklarinda sultan ve ailesinin yani sira tim c¢alisanlar, misafirler, yenigeriler ile halka iki 6gin Ucretsiz
yemek daditmak icin kurulan imarethanelerin bir kismi icin de yemek hazirlanirdi. Glnde 4-5 bin kisi icin yemek
yapilan saray mutfaginda 6zel glnler ve bayramlarda bu sayi artmaktaydi. Bazi ddnemlerde agg¢i ve kalfalarin
sayisi 1000'e yaklagmis. Hatta XVII. yiizyilin ortalarinda bu sayinin 1370[?lere ¢iktigi kayitli. Imparatorlugun
duraklama dénemindeyse giderek azalmis.

Bu blyUk mutfaklarin yani sira Has Oda'ya yakin bir yerde bulunan Kughane isimli mutfak, saray mutfaginin en
Onemli yeriydi. Imparatorlugun segilmis as¢ilarinin ¢calistigi bu 6zel mutfakta, padisah igin yemekler hazirlanird.
Sadece asglilar degil, elinin lezzetine glivenen ve becerikli Enderun adalari da padisah i¢in yemek yapardi.
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