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TOPARLAK COREK

2 adet patates

2 adet yumurta

1 adet yas maya

1 su bardag st

1 su barda@ ¢cokelek peynir
1 cay kasigi tuz

1 cay bardadi aygicek yagi
Alabildigi kadar un

Evvela patatesler haglanir ve rendelenir. Yogrma kabina yumurta, bir yumurta beyazi, sit, yas maya konur ve
parmak uglariyla iyice karnstirilir. Sonra aygicek yagi, ¢okelek, patates, tuz ve yumusak kivamda bir hamur olana
kadar un eklenerek yogrulur. Hamurun zeri kapatilir, 1 saat dinlendirilir. Sonra hamur alt-Ust edilir. Kiigtik
yumurta kadar pargalar alinir, yuvarlanir. Yaglanmis tepsiye dizilir. Uzerine yumurta sarisi strilir. 190 derece
firnda kizarana kadar pigirilir.
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