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TOPALAK CORBASI

MALZEMELER
1 SU BARDAGI INCE BULGUR

1 SU BARDAGI NOHUT (HASLANMIS)

3-4 DILIM PASTIRMA

1 ADET ORTA BOY SOGAN

1 ADET YUMURTA

4 GORBA KASIGI UN (TEPELEME)

1 CORBA KASIGI SALGA _
2 CORBA KASIGI TEREYAGI VEYA MARGARIN
4-5 SU BARDAGI ET SUYU VEYA SU

1/4 LIMON

TUZ

PULBIBER

Bir kabin i¢ine ince bulguru, tuzu kirmizi biberi alalim. 1,5 su bardadi sicak su ekleyerek bulgurlarin yumusayip
sismesini saglayalim. Yumurtayi ve unu ekleyip ara sira su serperek 6zli bir hamur haline gelene dek yoguralim.
Bulgur hamurundan bilye iriliginde kéfteler yapalim. Bir tencereye tereyagdini alip eritelim. Kip dogranmig sogani
ekleyip pembelesene dek kavuralim, salcayi ve dogranmis pastirmalari ekleyip yarim dakka daha kavuralim.
Bulgur koftelerini ve haglanmig nohutlari ekleyelim. Agir ateste ara sira karnigtirarak bulgur kofteleri yumusayana
dek pigirip atesten alalim. Uzerine limon suyu gezdirip pulbiber serperek servis yapalim.

NOT: Pastirma yerine 10-12 dilim sucukta kullanabilirsiniz.
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