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TOPALAK CORBASI

500 gr. kugbasgi et
150 gr. nohut
1 kg. bulgur
250 gr. irmik
Un

1 sogan
Salca

2 limon

Su

Karabiber
Kimyon

Kuru nane
Tuz

Geceden islatiimis nohutu bir miktar haglayip tGzerineeti ilave edin ve haglamaya devam edin. 1 bardak su ile
islatilmig bulguru, 1 kasik sal¢a, kiyilmig sogan, 1 'er tatl kasidi kimyon ve karabiber ile biraz yodurup irmik ve 1
bardak un da ekleyerek bulgur yumusayincaya kadaryogurun. Bu hargtan misket kéfteleryapin ve haglanan
nohut ve et ile birlikte 20 dk. kadar kaynatin. Limonlarin suyunu ve tuzunu ekleyip atesten alin. Yagda 1 kasik
salga ve naneyi yakip ¢corbanin tizerine gezdirin.
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