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TOPALAK CORBASI

1 kg. bulgur

150 gr. nohut

500 gr. et

1 tath kasidi karabiber ve kimyon
2 kasik salca

1 bas sogan

2 yemek kasigi kuru nane
2 adet limon

250 gr. irmik

1 su bardagi un

Tuz

Nohut ve eti hagliyoruz. Diger taraftan bulgur, salga, kiyllmig sogan, kimyon ve karabiber ilave ederek
yoguruyoruz. Daha sonra irmik ve un ilave edilerek yogurmaya devam ediyoruz. lyice yumusadiktan sonra findik
blyUkliginde avug icerisinde yuvarliyoruz. Daha énce haglanan nohut ve et ile topalaklari kaynatiyoruz. 20
dakika kaynatildiktan sonra eksisini ve tuzunu ilave ediyoruz. En son yag ve salcayi kuru naneyle tavada
erittikten sonra ¢orbaya ekliyoruz.
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